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emballage pour contac entaire. Lisez-le avec beaucoup
dattention et mettez en pratique ce que Vous avez appris.
Nous comptons sur vous pour
que notre organisation de
I'hygiéne fonctionne !
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Etudiez cette production demballage alimentaire ou Ihygiéne
est mal considérée et tentez d'identifier les dangers qui peuvent étre

un risque pour la sécurité alimentaire de I'emballage. ) rf
(Réponses pages suivantes)
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2 O nouveou ce qui précede pour trouver lo réponse

Questions

1. Quel et be réle principal de lemballage alimentoire ?

2. Mommez les trols prindpoles sourtes de confomination 7

3. Gz le plus grond nombre de conps étrangers copobles de confaminar

4, Selon vous, lesquels parmi ces corps étrongers provoqueraient be plus grove dommoge ou consommateur 7
5. ﬂu-dohﬁ\hﬂmprﬁxﬂﬁlmnldemﬂmer"

6. Complétoz cette dovise : Metioyer ou . of ...

7. Que ne faut-il jamals aire avec bes prodults chimiques 7

B. Qrez au medns irols sources de bocléries |

9. Quand doit-on s lover les mains 7

10. Qui et I personne lo phus importante dans lo prévention des contaminations de lembolioge alimentoire
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Renssignements ouprés de Simon Timpesley
15 Roe Lane, Salem, Oldhom, Greater Mancheser OL4 SHY United Kingdam.
Telephone 0044 (0} 161 287 5880




