Eine praktische Einfiihrung fiir neue Mitar. “:r und ein A “ungstraining

Begriufen Sie die Lehrgangsteilnehmer und erkldren Sie ~en, was sie hier lernen

werden:

Hygienetrain® ««  ntscheidend fir den Aufbau von Wissen, Bewusstsein und
Verstandris ¢« Mi' heiter und fiir die Entwicklung der notwendigen Kompetenz flir das
sichere \ ac. " vcn Lebensmitteln.

Hygienetra auls 2ine Schllsselforderung der Kunden und eine
Notwendigkeitauf~ . /ormen wie z. B. die Verpackungsnorm BRC/IoP.

Teilen Sie den Lergar._ nehr mit, was sie lernen werden, d.h. den Zweck der
Lebensmittelverpackung /e F siken z.B. durch Fremdkérper, Chemikalien und
Bakterien und die wichtiy, /R Y Ly ‘ter, wenn gesichert werden muss, dass die
von der Firma produzierte \ ¢ irlr < fir Lebensmittel verwendet werden
kann.

Die kurze Einfuhrung bestehtaus & <.ch’ “2rnu kann zwischen 30 und 90 Minuten
dauern, abhangig vom erzeugten Diskt ns.

Ermutigen Sie die Lehrgangsteilnehmer zu Rickme!” _,en und Diskussionen.

Erklaren Sie das abschlieRende Q&A Quiz. Es ist < itig, dass " ~ Teilnehmer der
Prasentation folgen, jedoch ist zu betonen, dass . Quiz keir _+. ~n darstellt.

Das Quiz ist dazu da, die Effizienz der Prasentation a. e ade 1.chzuprifen und
zu ermitteln, ob die Teilnehmer den Lehrgangsinhalt vers  <enr1.  =n.

Das Quiz ist kein Gedachtnistest und kann unter Verwenduny, ‘=r Lehrbroschiren als
Quellenmaterial in kleinen Gruppen, am besten zu zweit, durchyrihrt werden.



Warum ist hygienische Lebensmittelverpackung wichtig?

U Millionen von Tonnen an Verpackung werden weltweit jahrlich hergestellt.

u = r 70% aller produzierten Verpackungen werden fur Lebensmittel

rwe ot

1 . He / tzweck der Lebensmittelverpackung besteht in Transport, Schutz
ur  rhaltung van Lebensmittelprodukten.

rheit ' litat der Lebensmittelverpackung sind duferst wichtig fur
wrere g J fir die Konsumenten ihrer Produkte.

U Die .. ~C /arenfi* Aie Sicherheit der Lebensmittelverpackung
bestenen . amir’ durch Fremdkorper, Chemikalien und
Bakterien.

O Als Herstelie / m : W ~tliche mdglichen Sicherheitsrisiken fur
die Lebensmiti o7 : 2n und angemessene Systeme und
Kontrollverfahreneir f .«u” e Verpackungen mit Sicherheit
gefahrlos fur Lebens. <1~ enr’ - “nkoénnen.

Diese Présentation ist e , in  ~bensmittelverpackungshygiene.
Héren Sie aufmerksam . und sew=". SiF ~ Praxis um, was Sie lernen.
WIR RECHNEN DAMIT, DASS S/’ SERE SYSTEME ZUM
LAUFEN BRINGEN!

Fragen zur Verstandnispriifung:

Flhren Sie G ~rache daruber, warum Qualitat und Hygiene fir die Kunden
wichtig sind ‘. er Konsumentensicherheit und Markenschutz.

Erklarer ‘e, ss /e Firma eine Gefahrenbeurteilung fur die Sicherheit von
Lebensn. ~=lv¢ ‘ackun~ durchgefiuhrt hat, z.B. eine Risikoanalyse oder

HACCP-Stu....nit =~/ alle méglichen Kontaminierungen durch
Fremdkorper, C Al /und "akterien zu erkennen, und dass
Prifmallnahmen entw, /It w , um solche Gefahren zu minimieren.

Falls Sie in lhren Syst. /e> . /‘ne  ~trollpunkte (CCP) besitzen, fragen Sie
die Lehrgangsteilnehmer . <t Je’'tung und nach ihrer Verantwortung

bei deren Kontrolle bzw. Ube _Cr 4.
Falls Sie zusatzlich zu den oben _<n# 1 Kr aminierungen innerhalb Ihres

Systems irgendwelche “Verpackung <nau € die Verbrauchersicherheit
entscheidend sind” festgestellt haben, z.B. Besc’” _<ungsfehler wie fehlende/
falsche Inhaltsangaben, konnen Sie diese hie” _iuhren —* "elche Folgen fur
den Verbraucher konnte es haben, wenn ein . ‘haltan,} .. ~*falsch

ausgedruckt ware?



Fremdkaorper

O °  “-emdkorper ist irgendein Gegenstand, der
> Lo nsmittelverpackung physisch
'un’  igen kann.

1 1 schd Fremdkorper sind Glas, Klingen,

sc ‘e Geger- *nde, Muttern, Schrauben,
zeur’ Haare, Schreibwaren,

Fente” s/ mente, Staub, Schmutz,
Kle ~ b Ofe, Sr e, Schmuck, Papier,
Pappe, Sc [ usw

O Die gefahrlic  /2nF rper sind diejenigen,
die dem Ve, /- . Lier Yaden zuflgen
kbnnen, wiez.” .9 . Lenstande

oder Messerklingen

Helfen Sie uns bi. < Jie an dv ~remdkdrperverunreinigung zu
” miminieren, indem Sie ey 2rfr - ansvorschriften der Firma
3 jederzeit befolgen.
VERMEIDEN SIE, potentielle Fremdké .n den Arbeitplatz mitzubringen!
ERKENNEN SIE Fremdkérper wéhr r Arbeit!
& MELDEN SIE alle Probleme Ihrer: ,esetzten!

Fragen Sie die Teilnehmer, ob Sie einige der spezie.. ~ Kontrollen erkennen
konnen, die eingerichtet sind, damit Kontaminierung duich Fremdkorper
verhindert werden kann z. B. Klingenkontrollen, Glaskontrolle, Ungeziefer-
kontrolle, pe ~+. Ye Hygienevorschriften.

Verwenc 2L e eispiel eines kleinen Kindes, das gerade ein
Lebensr. ‘elpr ukt essen will, welches in ihrer Lebensmittelverpackung steckt,

die durch e no- niniert ist. Erklaren Sie die vielfaltigen Folgen, z. B.
Kundenreklam~" «ar  rschringen durch Schutzbehdrden, Rechtsstreit usw.
Erklaren Sie Gegenme  ahmr rch angemessene Sorgfalt. So lange alle
VerhatungsmaRnahm  ‘arr sin” nd demonstriert werden kdnnen, darf die

Firma nicht gerichtlich ve



Chemikalien

d ~ikalien kdnnen eine wichtige
v ‘nigungsquelle sein, wenn nicht sorgfaltig
dsi rmitihnen umgegangen wird.

1 1 sch{ Chemikalien sind z. B. Farbstoffe,
L¢  gsmittel ' ~cke, Ole, Klebemittel,

2mitt-’ srmittel,
ieiniv < /alien usw.

4 Fan 2~ /lienir "= Verpackung
Ubertragen an, k’ sie das Lebensmittel
verunreinigr  /ad 7’ verbraucher Schaden
zufugen.

O Vergessen Sie. < J' gahen auf

den Etiketten stets 7

STETS Chemika. ar anstri 'n und beschilderten Behéltern, die
" sicher verschlosseri w Au :rn ~d transprtieren!
iy VORSICHT mit Chemin. £ 2n in Qe i@’ .enen oder freiliegenden
Produkten!
BESEITIGEN Sie verschiittete Chemr 1+ schnell!
& MELDEN Sie alle Probleme lhrem .setzten!

Bitten Sie die Teilnehmer, die Chemikalien zu nenne. Aie in der Fabrik
verwendet werden.

Betonen Sie = ~h einmal, wie wichtig es ist, mit Chemikalien in der Nahe von
ungeschitz  *F lukten sorgfaltig umzugehen — welche Vorsichtsmall-nahmen
solite m: z. e _ 2ifen, ehe man sauber macht?

Weisen. de fhin.» " wichtig es ist, dass man die Sicherheitsinstruktionen

des Hersten..-avf™ . /n fur Chemikalien befolgt und dass man personliche
Schutzausrustu W Let, z ]. gegen die Gefahren andauernden
Hautkontakts, also Sci /kle Handschuhe und Schutzbrillen wo

erforderlich.



Bakterien

O R~ terien finden sich lberall. Einige sind harmlos, andere
f3hrlich und kdnnen Lebensmittelvergiftung
vor  n.

] Wi sten Quellen fuir Bakterien, welche Lebensmittel
v ten;sind Menschen, Insekten, Nagetiere, Staub,
Er  Schmutz, A’ fille und rohe Nahrungsmittel.

ren o rien bei der Produktion von
wilene » Jngen sind viel geringer als
enr’ de hren in 1er Lebensmittelindustrie,
besou«.ers ) 2 Verp ~g nicht in direkter
Bertihrung mi ensr .wendet wird.

O Trotzdem k& Me die m¥
Lebensmittelv. / yo y eb wichtige Quelle
fur Bakterien fur © € ’ sein, und diese
Bakterien konnten, ‘we’ : s ‘ibertragen
werden, dessen Konsu er .ndr ark
gefahrden.

” Wann immer man zurn sfon'y 2ld ‘a Hand nimmt, Mahlzeiten
zubereitet und Wunden wehandelt, nehr 2 Héande Bakterien auf. Viele
dieser Bakterien kénnen entfernt werc ch HANDEWASCHEN und

& NAGELBURSTEN.

Erklaren Sie, dass Menschen die Trager von Millione. ~efahrlicher und
unsichtbarer Bakterien ( wie z. B. Staphylococcus aurevs und
Enterobacteri~~eae) an ihren Handen sein kénnen und dass diese nur entfernt
oder reduzic . Yen kdénnen, wenn zu entscheidenden Zeiten die Hande
regelmalig. ‘w sam gewaschen werden.

Fragen .« "die »hrganocteilnehmer danach, welche anderen

Kontrollma. aer na betreibt, damit das Risiko von bakterieller
Verunreinigung ae'  ‘ird: z B. Schutzkleidung, Reinigungsprogramme,
Ungezieferkontroie, » nrar  ren bezuglich Essen, Trinken und Rauchen.
Falls ein Meldeverfah: /fir eb” ~n den Arbeitsplatz / Krankheit

eingerichtet ist, fragen St ¢~ ., nb sie es kennen und verstehen.



Persdnliche Hygiene ist wichtig!

a ~eichnete Normen flr personliche Hygiene sind wichtig,
ere Verpackungen mit Sicherheit gefahrlos fir
rens  zlprodukte verwendet werden kénnen.

A itte, /itzindungen und offene Wunden sind mit einem
bl. "\ Pflaster zu bedecken, das von einem Metalldetektor
er :werden ¥

- _kleir" :kt zu tragen, wie z. B. Mutzen,
Viaarne’ o z und Overalls.

Ha e Ig zu w* ~hen, insbesondere nach dem
Besuc.i der . nach ' sen, Trinken oder Rauchen.

O Teilen Sie lhre rges , falls Sie unter irgendeiner
Krankheit leid ec Asmi¥ * Ubertragen werden
kann, wie z. B... | .Zi y n' tionen oder
Diarrhoe, auch da, Zr . Krankenheiten nur
Berlihrung hatten.

O Befolgen Sie die Leitlinic .c .ger . Muck
betreffen, zu jeder Zeit.

” Die Hygieneregeln un.. < .rfahre. eir “tet, damit unsere Produkte
f mit Sicherheit gefahrios fiir die Produkt .rer Kunden verwendet werden
kénnen. NUR SIE KONNEN DAFUP SEN, DASS SIE

& FUNKTIONIEREN!

Fragen Sie die Teilnehmer bezlglich aller obengena. *en wichtigen Punkte, ob
sie erklaren kdnnen, warum es so wichtig ist, dass sie sich daran halten!

Erklaren Sie - -um ein blaues Pflaster, das vom Metalldetektor erkannt wird,
die Normisi © b. 'ass es einen Metallstreifen besitzt, damit ein Pflaster im
Metallde ktc ‘'e. /zbensmittelherstellers aufgespulrt werden kann, und dass es
blauist, 'mit vom Av~e leicht erkannt werden kann. ,Haben Sie jemals
blaue Nah, ditte! an?*

Integrieren Sie ~h ‘gene ~ speziellen Empfehlungen zur persdnlichen
Hygiene — fragen Sie v /eilr .r nach ihren eigenen Gedanken und Ideen.
Falls danach gefragtw /1,© /S~ 'ck eine potentielle Verunreinigung
darstellt — Schmuck kann _.r = .br rgen und kleine gefahrliche Partikel

enthalten.



() zeichnete Normen fiir persénliche Hygiene
nd\ tig, damit unsere Verpackung gefahrlos fir
he! ttelprodukte verwendet werden kann.

Jd + erhaib gekennzeichneter Bereiche nicht essen,
tr noderr=- en!

. 2 pF Gegenstande in
rro- e ie mitbringen!
ad Ve < ;inste “iftendes Parfum oder
Aftershave . eine ftende Handcreme!
O Vermeiden L ne vrn
Lebensmitte. / rr 4 ik der zu husten!
O Seien Sie keine <2l agrng!
” Die Regeln und Vorsc Az «ck

damit unsere Produkte riit Sicherheit ge
verwendet werden kdnnen.
& NUR SIE KONNEN DAFUR SORC

Fragen Sie die Teilnehmer zu all den Dingen, die zu
erklaren konnen, warum die Vermeidung wichtig ist.

Integrieren &
die Teilnehr

Persénliche Hygiene - was man nicht tun solltel

lvgiene wurden eingerichtet,
s fiir unsere Kundenprodukte

JASS SIE FU’ TIONIEREN!

*rmeiden sind, ob sie

~!l lhre eigenen speziellen Vermeidungsratschlage — fragen Sie
n. 4 ihren eigenen Gedanken und Ideen.



Saubermachen

o ~Imafiges Saubermachen ist der Schlissel
ae ‘ernung von Fremdkdrpern, Schmutz und
~fal 2 ein Produkt kontaminieren kénnten,

vez...er anziehen oder das Wachstum von
B rien fordem.

uche’ an Arbeitsbereich so sauber
and ~ af ie méglich zu halten.

U Be_ e i . mitd~ Saubermachen, ehe
Sie freilieg. Proc tfernt oder
abgedeckt 2n.

O Herstellerar. /b 7 LnF n
Reinigungsche <4l ' _u hefolgen.

U Vor dem Verlasser o Jat d

Reinigungsmittel sici«zi 7 Jerr

[

Immer an das Motto denken:
IMMER GLEICH NACH DER ARF SAUBER MACHEN!
&

Vor dem Betrachten des Lichtbilds fragen Sie die Te. ~hmer: ,Warum sollen wir
saubermachen?*

Fragen Sie d T<ilnehmer, welche Reinigungsprogramme in ihrem
Arbeitsbere. 7/ rer Abteilung in Kraft sind, was sie saubermachen, welches
Geratsir faL be /itzen und wie oft sauber gemacht wird.

Spreche: ltie’ on, wi~ cichtig es ist, Uber das Saubermachen Buch zu

fuhren, d.h._wWi"' 7 /. des Reinigungsprogramms zu Uberprtfen, wodurch
die Haufigkeiti. .. ar /herd' nesetzt werden kann und zum zweiten, um zu
zeigen, dass man die  fiigL” Teil der angemessenen Sorgfalt

durchgefuhrt hat.
In einem sauberen Arbeiw r 2t man sicherer und angenehmer.



Finden Sie die Sicherheitsrisiken fiir die Lebensmittelverpackung

‘ ,..! Studieren Sie diesen . < .teller v« e’ zlverpackungen mit

diirftigen HygienemalRnahmen und vers 1 Sie, die Risiken zu erkennen,
welche die Sicherheit der Lebensmitt .ackung gefdhrden kénnen.
& HINWEIS: 19 GEFAHRENQUELL ' ND VORHAN !

Bitten Sie die Teilnehmer, die Grafik etwa 15 Minute. ~ng in Zweiergruppen zu
studieren und dann moglichst viele der moglichen Konteininierungsquellen
aufzulisten.

Sagen Sie il :n, 13ss 19 mégliche Verschmutzer gefunden werden kénnen —
falls sie ch =h._./nden —umso besser!

Stellen S die gebnis~ mittels Flipchart oder Tafel zusammen und kitzeln Sie
die verbleibe...Cn* . /ten Kontaminierer heraus.



Sicherheitsrisiken fiir Lebensmittelverpackungen

Spinnweben
Lebensmittelvergiftende Bakterien
Glas

Kosmetika

Niesen und Husten
Miill

Fliegen
Schmiermittel
Kiingen
Schmuckstiicke
Nahrungsmittel
Schmutz und unrat
Persénliche Gegensténde
Haare
Schmutz und unrat

Rauchen
kleine Teile
Nagetiere

” Farbstoffe
o

f Jedes der Links anklicken, um eir 1drung des Sicherheitsrisikos
& fiir die Lebensmittelverpackuno nalten.

Beim Abarbeiten der Liste wird das Link angeklickt, um die Erk. 'ng flr jedes der
Sicherheitsrisiken flr die Lebensmittelverpackung freizugeben.

Fragen Sie vor Anklicken des Links die Teilnehmer, welches Problem sie im Sinn haben.
Wenn alle 19 F aen durchdiskutiert sind, ist es Zeit fir das schnelle Quiz.

Quizanle. g:

Setzen Sie . 20 M ir das Quiz an.

Teilen Sie die Teilr aru in Paare ein.

Jedem Teilnehmer ist ein . bogF Ausflllung auszuhandigen.

Gestatten Sie den Teilnehr /1, ¢ hire~ als Quellen zu verwenden.

Nach Beendigung gehen Sie </ /¢ ,wobei Sie die Teilnehmer bitten, Licken
auszuflllen bzw. unrichtige Antv.or : erf

Bitten Sie die Teilnehmer, ihren Frag:or AL ‘st iben und mit Datum zu versehen.
Der Ausbilder unterschreibt und versiehalle , 2n Fragebdgen mit Datum.

Die Fragebdgen sind als Beleg fir die Anwe. .nheit beal A .ung aufzubewahren.

Und schlieBlich
Bitten Sie um Rickmeldung uber die Nitzlichkeit des K.  ~s: Was® . u.  dinteressant? Was
war weniger gut und ganz unnitz? usw.

Erinnern Sie die Teilnehmer daran, dass die Firma ihren Kunde. “:genu. . eine Verpflichtung
hat, sicheres Verpackungsmaterial hoher Qualitat zu liefern. Weise  “ie darauf hin, dass die
Teilnehmer somit ihrerseits eine Verantwortung besitzen, jederzeit Re_ n und Vorschriften zu
befolgen.

Bitten Sie die Teilnehmer, das Gelernte in die Praxis umzusetzen, da die Systeme ohne
Mitwirkung des einzelnen nicht funktionieren.

Danken Sie den Teilnehmern fur die aufgewandte Zeit und fur ihre Aufmerksamkeit

10



Spinnweben

L “eil ©hdie Spinnweben
v ke /oer dem
A itsberei~* befinden,

eht Jlichkeit,
uas” ~U oder
Sciae Y auf &
Lebensmi /serr gen
fallenunc 2V nie”

QO Die Anwese:
Spinnweben de!
darauf hin, dass eiitv~_r
kein Reinigungsprog./mr
eingefuhrt ist oder ein
solches nicht effizient
funktioniert.

Zurlick
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Lebensmittelvergiftende Bakterien

Q ~ feine Herr sieht aus,
5 ke 'me er gerade von
¢ 2 rfolgreichen Gang
21 oilette ~ ‘ruck — ohne

die’ Jewaschen
zut*

O Es s au. wicr Jdass
nach demr |/ ile¥ uch.
nach dem /3¢ ik
oder Rauche. ¢ /7
gewaschen wer o

die Hauptubertrager © uer
Transport von lebens it
vergiftenden Bakterien
Lebensmittelverpackungen
sind.

Zurlick
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Glas

U 'as rbricht leicht und ist
v ei/ine Kontaminie-
r.. squelle it der Mog-

eit - dverbrau-
cne” .e' /»chaden
ZUzuy
Q Glaserne Jer :wie

Flaschen, /i

Kosmetikdos 1

telefone usw. sc v An
die Fabrik mitgebrac*
werden.

13



Kosmetika

U 9sn lika und stark
L ‘endes Rasierwasser
o | Parfur *nnen

.er” ‘packungen

3 o
kontamin, I un’ 2N
daher nic  /:x7
verwendet v _r

o\“ ; .\\ \

\

Zurlick
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Niesen und Husten

U ‘est 'und Husten kdbnnen
L rudtrachtliche
E  >rnun-~  hinweg eine

pfrt tion
uk n dsollfn
daherin. /lahr
Lebensm /ve age”

vermieden'wv r

U Die Hande solite
regelmafdig gewascr
werden.

Zurlick
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Mdll

O =2ge¢ aRiges Sauber-
1. shediist wichtig, damit
d nsamr’ g von

alle Jtz und aller
St “hi  :rt we den,
welche L. iefe
Insekten /N 2

anziehen kur

Q Eine Leitlinie fur s

Saubermachen sull*
eingefuhrt werden.

16



Fliegen

U alls =ktrische Fliegen-
v 1ics.er (electrical fly
ki 's—EFY ‘nstalliert sind,

.er 'kt arbeiten

ur. afc fellt s in,
dass kein rkoF
Insekten ™ ‘i1e
Lebensmitwe 7 o»
geschleudert vve
konnen.

-_—

Zuriick
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Schmiermittel

U ‘art ysarbeiten wie das
L M eies Ventilators
s/ »nnich* rchgefuhrt

.de~ id der
Ve e /eschr'tetist
und insbe  derr
dann, we /Jn” zte

Produkte iri e <y

'l\'__”—_

Zurlick
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Klingen

U ing | sind klein, schwer
2 tensnund eine
K ‘aminie~ Aqsquelle, die

K~ .en
m. ‘W /2schere
Schaden. /ger A
O Messer/ 1o’ 2n

stets sicher" A 2
aufbewahrt werc

Zuriick
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Schmuckstiicke

U thn :ksticke kdnnen
L muv.z und Bakterien
b rberae-

R (ol . en
Sc. w ~t /2uncd leine
Metallstiic
Lebensm /vF nor
kontaminiere

U Die Richtlinie be o
Schmuckstlicken s¢’  te’
befolgt werden.

Zurlick
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Nahrungsmittel

W 3se nd Trinken in einem
t du.ionsbereich konnen
LI ‘che fiir* ~ntaminierung

NESA ch
Le it Hfalle 'nd
Uber die 1-zv -
Aktion,w /iP n

Ubertragen'» 2 /¥

Zurlick
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Schmutz und Unrat

U «e ‘ollen oder Lagern von
be  mittelverpackungs-
n2nal auf dem Boden
k-~ Schad” verursachen

LS Jwie jegliche
ar or inierngs-
quenen u ager
vielleicht - der :n
sind.

O Geeignetes L. ¢
Anheben sollte v =~z

werden, und das M« .:I|A
sollte Uber dem Bodeii
gelagert werden.

Zuriick
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Persdnliche Gegenstdnde

4 ‘er liss schon, was in
¢ Tuzist?

P bnlick-  ~genstande

wic S ./ smetik-
do. . 0t flefor und
jeglichers  tige
Krimskra. /of Jie
Madglichkeit,

Lebensmittelver

zu kontaminieren, dr
sollten daher nicht in <ie
Fabrik mitgebracht wera. ..

Zurlick
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Haare

U aar hutzbedeckungen
v Mu¢.zen, Haarnetze und
K  Hensir~ “1tragen,

At t wird, dass
Hec ™’ Luppe ~ die
Lebensm. erp’ Jen
kontamin™ /n. iter
so getrager.® < /7

sie das Haar vol'
umschliessen.

Zuriick
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Schmutz und Unrat

U ‘er rden zwei Probleme
v e,/ zunachst besitzt
di  Verpack' ngsmaterial

shrv- ‘em
Fur’

O Zun zwe sitzt -
Arbeitera ‘ier
Verpacku. /,v &
durftiges Hyy .¢
zeigt und ein Gr “
Kontamineirung scin <.

Zurlick
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Rauchen

O auc 'nkann ein Grund
1. Ko«aaminierung sein,
s Ohlauf~ ~dder

.ne* .uch durch
div -z /.und-7 ktion,
die Bakte. ube n
kann.

Zurlick




klein Teile

U e+ fuhrungvon
v tugsarbeiten in der
N 3von i ~schitzen

Sdut _eine
be ‘de  /2fahr er
Kontamir.. /g ¢
kleine Ha /ver sur
Chemikalien Cor

Schmierstoffe'dr

U Man sollte mit Sorytr
arbeiten und den Beidick
sofort nach Beendigung ...r
Wartungsarbeiten saubern.

Zurlick
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Nagetiere

L age =fer wie Ratten und
v us./3ind eine Quelle fur
le smitteh~rgiftende

anis~ iRerdem
Kor”~ -
Levotiss *t ‘2rpar  ngen
durch Fell /‘zur
Exkreme. /vf 1ge

U Die Anwese: .t
Nagetieren ist a’
Zeichen dafir, dacs
entweder kein Progre. i
zur Ungezieferbekampf.
besteht oder ein solches
nicht effizient funktioniert.

Zurlick
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Farbstoffe

O her alien wie Farbstoffe
k ‘ne. Lebensmittel-

v/ ackunr

@(ar’ wenn sie
Nix ak  zrwer et
werden.

Q Jegliche” 50"
sicher versic <« /=~
lange sie nicht ¢
werden, vorzugswels
einem abgedeckten u'id
beschilderten Container.

Zuriick

29



Wir danken lhnen fiir Ihre Aufmerksamkeit

Lr elverpackungshygiene-Training
> 161 287 9880
.erpak.com

safer k.com
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